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S5 SMAGTrLIVET

Chokoladetrgffel med rosmarin

Klavs Styrbeek

Prov disse smagfulde chokoladetrafler fra STYRBAKS.

150 g flade

40 g sukker

150 g chokolade

40 g smar ved stuetemperatur
1 lille kvist rosmarin

100 g mark chokolade

10-20 g kakaosmgr — kan undvaeres
men ggr chokoladen lidt tyndere at
arbejde med

Kakaopulver til overfladen

Hak chokoladen til massen, og leeg
denien lille skal.

. Kog flede, sukker og rosmarin op,

haeld over chokoladen og rgr rundt.

. Vend den tempererede smgr i den

lune chokolademasse — og kasser
rosmarinstilken.

. Seet massen pa kal.
. Rul chokolademassen i 20 g's kugler,

og st dem pa kal.

. Smelt chokolade og kakaosmgar over

vandbad - pas p3, at der ikke
drypper vand ned i chokoladen.

. Dyp kuglerne med en gaffel i

chokoladen, og rul dem i
kakaopulver.

. Seet pa kel tildaekket, til de skal

nydes.



