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Hvilken betydning har ggets alder for omeletten

Omeletter med friske, z&ldre og pasteunserede ag.

Formdl: | skal unders@ge om aggtes friskhed har betydning for smag og tilberedning af en
omelet. Derudover skal | ogsa undersgge om pasteuriserede g har betydning for omelttens
smag og tilberedning.

Hvordan: Hver gruppe far udleveret 3 friske zeg(maks 2 dage gamle), 3 zldre eg(over 2| dage)
og tre pastauriserede ag, som skal bruges til at tilberede tre forskellige omeletter. Brug
opskrivften fra opgaveark nr. |

Udstyr: Pande, olie/smer, g, salt og peber.

Refleksion: Har aggets friskhed betydning for omelettens smag og tilberedning? Har det nogen
betydning for omelettens smag og tilberedning, at omeletten bliver lavet af pastauriserede ag!

Omelettens smag,
udseende og tekstur

Bemarkninger til
tilberedningen
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Vi statter gode liv



