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Introduktion: 
Bierne er nogle fascinerende væsner, der har forudbestemte arbejdsopgaver allerede fra larvestadiet. At
kigge ind i et bistade er en rejse ind i en forunderlig verden. I denne aktivitet kan eleverne få et lille indblik i
livet som biavler og møde biavleren Lise, der giver tips til, hvad man kan gøre, hvis man ønsker bier i egen
køkkenhave.

Aktivitet med dialogoplæg og billeder

Uddybende

Biernes funktion i naturen:

De fleste vilde blomsterplanter sætter kun frø efter insektbestøvning. Mange insekter bestøver blomster, for
eksempel bier og sommerfugle. Bier er generelt effektive bestøvere – de besøger mange blomster og samler
aktivt pollen, hvorved de overfører pollen mellem planter. Mens mange biarter er helt afhængige af få
bestemte plantearter, så er der ingen vilde plantearter i Danmark, der er afhængige af blot én art af bier.

Honningbier samler pollen og nektar i naturen, som de bruger til at lave honning og til foder til yngel i
bistaderne. Skønt de fleste af vore afgrøder bestøves af vinden, så er der også afgrøder, der er helt eller
delvist afhængige af insektbestøvning, da insektbestøvning indebærer et merudbyttet. Der gælder for
eksempel raps, frugttræer og jordbær.

Læs mere:

I kan læse mere honning, biernes funktion i naturen og årets gang i bigården i teksterne her:

Biavl for begyndere. Danmarks Biavler Forening. Lokaliseret her:
https://www.biavl.dk/medlemmer/videnbank/generelt-om-biavl/biavl-for-beg...
Bliv biavler. Danmarks Biavler Forening. Lokaliseret her: https://www.biavl.dk/blivbiavler/bliv-biavler/
Årets gang i bigården. Danmarks Biavlerforening. Lokaliseret her: https://vokstavlen.dk/aaretsgang.pdf
Bier - året rundt. Skoven i skolen. Lokaeliset
her: https://www.skoven-i-skolen.dk/content/bier-%E2%80%93-%C3%A5ret-rundt
Skoven i skolen. Bier - mest honningbier. Lokaliseret

https://www.biavl.dk/medlemmer/videnbank/generelt-om-biavl/biavl-for-begyndere/
https://www.biavl.dk/blivbiavler/bliv-biavler/
https://vokstavlen.dk/aaretsgang.pdf
https://www.skoven-i-skolen.dk/content/bier-%E2%80%93-%C3%A5ret-rundt
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her: https://www.skoven-i-skolen.dk/content/bier-%E2%80%93-mest-honningbier.

Kopiark

Kopiark: 
Mød en biavler.pdf

https://www.skoven-i-skolen.dk/content/bier-%E2%80%93-mest-honningbier
https://www.smagforlivet.dk/sites/default/files/kopiark/M%C3%B8d%20en%20biavler.pdf
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