Forlgb: Smagslagen - en podcast om fermentering
Aktivitet: Smagslagen - en podcast om fermentering: Charcuteri Q

Fag: Naturfag i produktion E l;‘: SM AG fo"UVET

Klassetrin:
Side: I/1

Smagslagen - en podcast om fermentering: Charcutert

Johanne Hvelplund, Eva Rymann
Anne Torpegaard Festersen
Fermentering

Man har fermenteret kad lige sd lenge, man har spist det. Det er en made at konservere og dermed
opbevare kad pa i lang tid. Gastrofysikerne Johanne Hvelplund og Louise Beck Brgnnum ser nermere pa
charcuteri sammen med kok Jens Jepson.

Aktivitet med dialogoplaeg og billeder
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Vi stgtter gode liv



