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Introduktion: 
Her finder du plakaten: Smagen af gris - fra jord til bord, som kan inspirere til at arbejde tværfagligt og
undersøgende med gastronom- og jordbrugselever.

Aktivitet med dialogoplæg og billeder

Kopiark

Kopiark: 
Smagen af gris - fra jord til bord

https://www.smagforlivet.dk/sites/default/files/kopiark/Smagen%20af%20gris%20-%20fra%20jord%20til%20bord.pdf


Undersøgelse

Faglærere og elever i projektet valgte at se på forskellige typer 
af griseopdræt. Grise i det fri og grise i stald, af hver to  forskel-
lige racer af gris. Grisene blev passet af elever på jordbrugsaf-
delingen.

Test

Duroc Dansk LandraceDansk Landrace

For at udvikle en god metode til at vurdere grisenes smag, ud-
valgte eleverne  vigtige smagsparametre og lavede smagsana-
lyser af nogle testprøver af Danske Landrace og Duroc grise.

Analyse

Elever og faglærere valgte at lave deres analyse ved en grill-
dag på Jordbrug & Natur. Her blev grisene tilberedt på samme 
måde. Faglærere og elever brugte smagsparametre fra test-
forsøget til at vejlede de besøgende i, hvad de skulle smage 
og vurdere efter.

De fremmødte besøgende fik lov at bedømme kødstykkerne og vurdere 
dem ud fra de foreslåede smagsparametre. Resultatet viste, at der var 
flest af de besøgende, der kunne lide smagen af de grise, der var op-
drættet på friland. Eleverne og faglærerene konkluderede, at det kunne 
hænge sammen med, at grisene fik en bedre kødstruktur, der var ga-
stronomisk mere velegnet.

Resultat

Landrace Yorkshire (LY)
Friland

Landrace Yorkshire (LY)
Stald

Sortbroget (SORTB.)
Friland

Sortbroget (SORTB.)
Stald

Spørgsmål: 
Kan vi undersøge om grisenes race og 
leveforhold har betydning for kødets 

smag.
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Smagen af gris - fra jord til bord
Undersøgelse af grisens smagskvalitet i et samarbejde mellem Mad & Oplevelser 

og Jordbrug & Natur på Kold College


