Folkeuniversitetet 1 Kokkenet

Fornemmelse for smag

STYRBAEKS, 11. marts, 2015

5% SMAGFrLIVET

STYRBFEHS
v/ Klavs Styrbzek, Per Lyngs Hansen & Ole G. Mouriten

Aktivitet Lokalitet Teksturelementer Person
Velkommen til Folkeuniversitetet i Kokkenet Kokken Alle
Fornemmelse for smag: mundfolelse Kokken Ole
Sprodt skind af roget laks, frituresteges pa stedet Kokken Sprod Ole
Styrbaeks brod Kokken Sprod, svampet, fedtet Per
Skyr, to slags pa sma skeer Kokken Cremet, tor, melet Ole
Hotdog i blenderen Kokken Sprod, knasende, kneaek Alle

(lyd), cremet — klistret, vad?
/Eble‘kaviar’, hands-on Kokken Sej, elastisk, plastisk, Per

‘eksploderende’
Dybtstegt risotto med seje svampe, muslingepulver, panko. Majo Kokken Sprod, sej, klistret, cremet | Per
Forret: Fiskesuppe med blaksprutter Stue Cremet, blod, sej, knasende | Ole
Hovedret: 20-dags kroghangt gris Stue Saftig, sukkulent, sprod Ole
Kaffe og sej chokoladekaramel Forrum Sej Per
Farvel




