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S% SMAGfrLIVET

Bruschetta med tomat

Det skal du bruge:

20-25 sma skiver flutes (der skal vaere nok
til, at alle kan smage en)

2 spsk. olivenolie

6 fed hvidleg

I5-20 tomater (alt efter starrelse)

Marinade til tomater
2 spsk. olivenolie

2 fed hvidlag

Ca. 20 blade basilikum
Salt & peber

Sadan ger du:

I) Lav marinaden ved at hakke basilikum og 2 hvidlgg fint og bland det sammen med 2 spsk. olie.
Smag til med salt og peber.

2) Hak tomaterne i smd temn og bland dem i marinaden.

3) Skeer flutes i 20-25 skiver (der skal veere en smagsprave til alle pd holdet) og pensl skaerefladen
pa bredene med lidt olie. Rist bradet i ovnen, ved 200 grader i ca. 5-10 minutter, eller til de er
gyldne.

4) Tag bredene ud af ovnen og lad dem kegle lidt af, far du gnider hvidlgg pa alle bredene.

5) Fordel tomatblandingen pa de ristede brgd og server.
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Vi stgtter gode liv



