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Gazpacho

(kold tomatsuppe)

Det skal du bruge:

250 gram tomater

V2 agurk

| red peberfrugt

| fed hvidleg

20 gram bred

| spsk. @bleeddike (eller almindelig eddike)
2 spsk. olivenolie

V5-1 tsk. sukker

Sadan ger du:

) Fermn den grenne del af tomaten, hvor stilken har siddet.
2) Fjern stilken og kemerne fra peberfrugt og pil hvidlagene.
3) Skeer tomater, peberfrugt, agurk og brgd i grove tem.

4) Kom det hele i en blender og blend til konsistensen er cremet og ensartet.

Seet suppen pa kal, indtil den skal serveres. Suppen serveres koldt, evt. med lidt flutes til.
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