Hvad er ost og hvordan fremstilles den?
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Basisingredienser til ostefremstilling
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o Hvad bestar meelk af?
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Maelkens indflydelse pa ostens farve og smag
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Oste lavet pa ra eller pasteuriseret meelk?
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Sadan laver man ost!

Fire grundlzeggende trin:



1. Omdanne melk til ostemasse
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2. Skille valle fra ostemasse
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3. Formning og saltning
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4. Modning og mejeristens opgave

S,

Q\

—R

— T —

f
|

OSYENE MoPNES



Ostens smagsudvikling under modningen

EN LANG REIE
GLY CE RoL ﬁNI\m GLYCEF?E’L FORSKELLIGE REACTIONER

é J N
5 FRIE FEDT- f”\l/\ /k\’\
SYREXR ACOMA-

KoMANENTER

EN LANG REKKE

" Coa® o FORSKELLIGE
@ EN:\* G0 ENEYM.j Qo o REAKTIONER
%%" ° . —°

KASEIN PROTEIN PEPTIDER FRIE AMiNo-
(KAN VARE BITRE) SYRER
(SMAESFULDE)

£ o
DN
3T

L-.L/
AROMA -

oM PoNBENTER
(SMAG)

5% SMAGTrLIVET



OVERSIGT OVER OSTETYPER

-~ MELK -
|

SAT HOVEDSAGELIGT

MED SYRE
l SATHOVEDSAGELIGT
MED OSTELOBE
OSTEHORM SHARET STORT OSTEHORMN
4 STRUKKET IVARMT

1 VAND

SAT MED SYRE

0G OSTEL@BE

—_— "SHOVLE" OSTEKORM |

FORME + DRUENE
P. CAMEMBETI l P.ROGUEFORTI OSTEKORMN
l SKARET SMAT
SH/ERE OSTEMASSE ﬂ—/ LAKTIKOSTE 1
ELTE OPSTIKKE VASKE

OSTEKORN OSTEKORN OSTEKORN

!

FISKE/OPSTIKKE FORMMNING + ansuN
OSTEKORN j \

DONINWYEYAY 3143

VASKETIKIT PIERCE
HARDE OSTE
TOMME DE SAVOIE EX. ALPINOSTE
l l ELLER GOUADA +
EKSTRA HARDE

RBDKITOSTE BLASKIMMELOSTE OSTE FX GRANA

4 SMAG forLIVET




O,
4
)
O
V4
4
V4
q
—



Q
4
Vg
O
Q
-
=
V4
Vg
O
>
L







Blaskim
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Pasta filata oste
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A ltede oste fx
Cheddar
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Goudatype




é -~ —
PR S

. -y

& tf .



