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Jeres nyfortolkede kærlighed 
 
Hvordan skal jeres Brændende Kærlighed smage, føles og tilberedes? 
 
 

Løg 

 
 

 
 

 

 

Udskæring Tilberedning Smag/tekstur 

Fint eller groft hakket, i tern, 
ringe eller en helt anden måde 

Pandestegning, bagning, 
syltning, friturestegning, bagt i 
ovnen eller rå – eller noget helt 
andet 

Grundsmage (salt, sur, sød, 
bitter og umami) 
Tekstur (blød, knasende grynet 
eller noget helt andet) 
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Kød/vegetarisk alternativ 

 
 

 
        
 
 

  

  
 

Udskæring Tilberedning Smag/tekstur 

Fint eller groft hakket, i tern, 
ringe eller en helt anden måde 

Pandestegning, bagning, 
syltning, friturestegning, bagt i 
ovnen eller rå – eller noget helt 
andet 

Grundsmage (salt, sur, sød, 
bitter og umami) 
Tekstur (blød, knasende grynet 
eller noget helt andet) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

 

  



Forløb: Brændende kærlighed i nye klæder 
Aktivitet 3: Udvikling af nyfortolket kærlighed 
Forfatter: Anne Torpegaard Festersen, Louise Beck Brønnum  
Redaktør: Thomas Brahe 
Side: 3/4 

 

Kartofler 

 
 

   
  
 

        
 
 
 

Udskæring Tilberedning Smag/tekstur 

Fint eller groft hakket, i tern, 
ringe eller en helt anden måde 

Pandestegning, bagning, 
syltning, friturestegning, bagt i 
ovnen eller rå – eller noget helt 
andet 

Grundsmage (salt, sur, sød, 
bitter og umami) 
Tekstur (blød, knasende grynet 
eller noget helt andet) 
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Pynt/rødbeder/tilbehør 

 

 
   

Udskæring Tilberedning Smag/tekstur 

Fint eller groft hakket, i tern, 
ringe eller en helt anden måde 

Pandestegning, bagning, 
syltning, friturestegning, bagt i 
ovnen eller rå – eller noget helt 
andet 

Grundsmage (salt, sur, sød, 
bitter og umami) 
Tekstur (blød, knasende grynet 
eller noget helt andet) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

 


