Forleb: Sensorik — Sensoriske metoder (Modul D)

Aktivitet 3: Teori om flavour profil (spiderplot) og smagning af forskellige Q)

madvarer fOl"
Forfattere: Bat-El Menadeva Karpantschof (Kebenhavns Universitet) og Marie is * SMAG UVET
Damsbo-Svendsen (Kebenhavns Universitet)

Side: I/1

Flavour profil — spiderplot

| denne gvelse skal eleverne smage pa forskellige produkter og lave en flavour profil ved at
vurdere intensiteten af forskellige sensoriske egenskaber.

@velsen er inspireret af Karina Kyhns bog Kulinarisk Sensorik'.

| tallerken til hver elev

| snapseglas til hver elev

| vandglas til hver elev

| kopi af svarark til hver elev

Kander til smagspreve "534" (en blindsmagning af en suppe eller fond)
Sprittusch, til at markere glas med

Bananer, nok til at hver elev far en smagspreve

Digestivekiks, nok til at hver elev far en kiks

Marengskys, nok til at hver elev far et kys

Skumfiduser, nok til at hver elev fdr en skumfidus

Meark chokolade (helst plade, ikke sma knapper), nok til at hver elev far [-2 stykker
Guleradder eller sprade &bler, nok til at hver elev far en smagspreve

Vand

Feerdig fond eller suppe, nok til at hver elev kan fa en smagsprove i et snapseglas

Forberedelseme til smagningen kan med fordel laves i klassen med hjelp fra eleverne, men
inden da, skal du gere folgende:

I) Heeld fond eller suppe op i en kande, sd eleverne ikke ved, hvilket produkt de skal
smage. Gem emballagen, sa du kan vise den til eleverne efter smagningen

Folgende kan eleverne hjelpe med:

2) Markér 534 pa snapseglas — der skal veaere en til hver elev

3) Skeer banan og gulerod/able i mundrette stykker

4) Lav tallerkner med en af hver smagspreve og del ud (eller lav det som tag-selv-buffet)
5) Del vand, vandglas og svarark ud

1Andersen, K. K. (2013). Kulinarisk sensorik (2. udgave). Odense: Erhvervsskolernes Forlag.
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