Forlgb: Omskrifter. Af Simon Sgrensen og gastromand
Side: 1/2

/Eggekagen

Ingredienser:

6 xg

2 dl meelk

| klat smer

Salt/peber

Skiver af bacon efter temperament
Et udvalg af modne tomater
Friskskaret lag | skiver

Hakket purlag

o

SO SMAGTrLIVET

Sédan ger du.

/Eg og meelk piskes sammen og
krydres med smer. Smer smeltes pa
en pande og eggemassen haldes pa.
Lad @ggemassen saxtte sig et par
minutter inden den bages ferdig |
ovnen ved 180 grader. Brug evt.
grillen til at give den en flot bruning.

/Eggekagen pyntes med stegte
baconskiver, modne tomater, skiver
af lag og godt med hakket purlgg.




Forlgb: Omskrifter. Af Simon Sgrensen og gastromand

Side: 2/2 Eg* SMAGfo"UVET

Deviled Eggs — djevlezg

Ingredienser

o 4okoxg o Smag til med salt og paprika
o | spsk.sennep o Fyld massen i en sprgjtepose -
« | spsk. mayo alternativt en frysepose, hvor

du klipper hul I hjgmet
o Sprojt smd toppe i de
halverede g
e Drys med purlgg og chili

| spsk. creme fraiche

| spsk. hvidvinseddike

« Finthakket Purlog

o Paprika

o Chili - hakket frisk eller terret
o Salt

Sadan geer du.

o Kogeagi |0 min. tildeer
hardkogte

o Pil 2ggene

o Sker zggene pd langs med en
tynd kniv

« Pil forsigtigt blommen ud af
egget og op i en skal

« Bland blommer, sennep, mayo,
creme fraiche, hvidvinseddike
vha. af en handmixer

Deviled eggs fra gastromand.dk

Opskriften stammer fra gastromand.dk,



